SAN MICHELE

Menu di Ferragosto 2026

MENU DI FERRAGOSTO

Crostone di schiacciata toscana, pomodorini arrostiti, prosciutto crudo toscano, ricotta alle erbe,

pesto di basilico e semi di zucca

Spaghettini all’'uovo fatti in casa, fonduta di pecorini a latte crudo di Pagliana, zucchine croccanti e
menta

Spiedino di manzo di razza Maremmana e lombatella di maiale brado, maionese al chimichurri e

caponata di melanzane

€ 48 a persona

Acqua e vino della casa inclusi

MENU VEGETARIANO
Zucchina ripiena, zuppa fredda di pomodoro e aglione della Val di Chiana

Spaghettini all’uovo fatti in casa, fonduta di pecorini a latte crudo di Pagliana, zucchine croccanti e
menta

Cotoletta di melanzana, vinaigrette di pomodori e cipolla, insalata e pomodori gialli

€ 45 a persona

Acqua e vino della casa inclusi

DOLCI
Tiramisu di Alice - €8

Cheesecake con pesche, prosecco e sciroppo di sambuco - €8



